Diner du 14.02.25

Aperitif petillant a la framboise
et sa mise en bouche
®
Foie gras maison et sa compotée de saison
ou
Carpaccio de Saint Facques fraiches, vinaigrette au cacao
o
Emincé de chapon aux pleurotes fraiches
ou
1/2 Langouste au beurre d’agrumes (suppl 5€)
®
Millefeuille au citron et yuzu
ou
Fondant au chocolat coeur de framboises
fraiches

45€/PERS
sur réservation au

04.75.27.87.57



